Vecné vyhodnotenie projektu ,,Porovnavacie spotrebitelské testy” 2019

V mesiacoch marec aZz december sme realizovali 5 porovnavacich spotrebitelskych testov z
prostriedkov Statnej dotacie a z vlastnych prostriedkov. 1. test susenych hrozienok. Susené hrozienka
najdeme v kazdej domacnosti. Tato zdravd a chutna pochutina je vSak ndchylna na plesne a moze
obsahovat viaceré zdraviu skodlivé latky. Preto sme sa rozhodli podrobit balené hrozienka skiskam v
akreditovanych laboratéridch SVPU v Bratislave. Asocidcia spotrebitelov Slovenska pomocou
akreditovanych metdd nechala otestovat osem druhov hrozienok nakupenych v slovenskych
obchodoch. Pocas testu sa v hrozienkach kontroloval obsah a mnozstvo oxidu siriitého, nebezpecného
Ochratoxinu A aj mnozstvo plesni. Hodnotili sa informacie na obale a spravnost deklaracie. Prebehla aj
senzoricka skuska, v ktorej odbornici posudzovali vzhlad, texturu, farbu a pach testovanych hrozienok.
Hlavné zistenie: Vysledky skusok boli Sokujuce. Testom presli iba jedny hrozienka, ostatnych sedem
vyrobkov bolo oznacenych za nevyhovujuce, v niektorych pripadoch dokonca za zdravotne nebezpecné
potraviny. Priebeh testovania a kompletné vysledky si mozno pozriet vo video archive RTVS:
https://www.rtvs.sk/televizia/archiv/14176/188516 2. test Sunky Pbvodne sme chceli otestovat
Liptovské salamy a dokondit tym testy slovenskych méasovych vyrobkov s oznacenim zarucena tradi¢na
Specialita. Pocas testovacich ndkupov vsak bola v predaji len jedna Liptovska saldma. Nechceme
konspirovat, Ze nas zamer bol prezradeny a vyrobcovia stiahli tieto salamy, skér bude pravdou to, Ze
ich jednoducho nevyrabaju. Dévod je jednoduchy: museli by dodriat vyrobny postup a presnu
recepturu. Lahsie je vyrabat jemnu salamu, ktord pondkaji v obchodoch na miesto Liptovskej salamy.
Na fu si kazdy vyrobca moze vytvorit vlastny recept. Liptovskd saldmu sme nenasli, preto sme
otestovali unky. Nakupili sme 10 réznych $uniek a odniesli ich do akreditovanych laboratérii Statneho
veterindrneho a potravinového Ustavu v Bratislave. V testovanych Sunkach sa zistoval obsah soli,
pritomnost sdje, obsah Ccistych svalovych bielkovin a dodrZanie deklarovaného mnoZstva masa.
Spotrebitel sdm doma nema moznost zistit ¢i Udaje uvedené na obale sa zhoduju s tym o vyrobok
naozaj obsahuje. To modze zistit len laboratérium presnymi meraniami pocas akreditovanych metéd
skusania. Spotrebitel sa rozhoduje len na zaklade deklaracie na obale. V pripade Suniek vyrobcovia
velkym pismom lakaju spotrebitelov uvadzanim obsahu mdsa. Niektori uvadzali napriklad az 97
percent. V laboratériu im vSak namerali len 85 percent, to je o desat percent menej. Ide o nepravdivi
informdciu, neopravnenu vyhodu voci konkurencii ale najma o klamanie a zavadzanie spotrebitela.
Hlavné zistenie: Tri Sunky jednoznacne oklamali spotrebitela tym, Ze nedodrzali na obale uvedeny
obsah masa. SVPS SR pravidelne kontroluje potraviny ale Zial len z hladiska bezpeénosti. Vietky nami
testované Sunky by presli ich kontrolou lebo su zdravotne bezpecné, z hladiska ochrany spotrebitelov
je vsak potrebné testovat aj iné kritérid nez len zdravotni bezpecnost. Inak sa moézZe stat, Ze
spotrebitelov budi klamat tak ako sme to zistili v pripade na Slovensku predavanych Suniek. Priebeh
testovania a kompletné vysledky si moino pozriet vo video archive RTVS:
https://www.rtvs.sk/televizia/archiv/14176/200603 3. Test Cerstvych hladenych kuracich prsnych
rezriov Pridavat vodu do masa je falSovanim a klamanim spotrebitela. Mnohi spotrebitelia nas oslovili
s podozrenim, Zze v masokombinatoch vstrekuji do masa tekutiny, aby zvysili hmotnost. Podla nich,
maso na rozpalenom oleji prili$ praska a vystrekuje vodu. Rozhodli sme sa rozptylit alebo potvrdit tieto
podozrenia. Do laboratdrii Statneho veterindrneho a potravinového Ustavu v Bratislave sme zaniesli
osem r6znych znaciek kuracich pfs a rezriov zo slovenskych obchodnych retazcov. Na skusku zistenia
pridanej vody sme museli do laboratéria dodat az pat baleni kuracich pfs z kazdej testovanej znacky.
Akreditovanymi metddami sa robili skisky: obsah vody a obsah antibiotik. Podozrenie, Ze kurence su
pocas rychleho chovu dopované antibiotikami sa laboratdrnymi skiskami nepotvrdilo. Podozrenie, Ze
maso dopované cudzou vodou sa vsak potvrdilo. V polovici z testovanych kuracich prs bolo viac vody
ako povoluju predpisy a nie su v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie, preto by sa nemali takto dalej
predavat.. Spotrebitel plati za oby¢ajnu vodu tolko ako by to bolo méaso z kuracich pfs. Hlavné zistenie:



Az polovica, Cize Styri z 6smych kuracich pfs porusila zakon, tym Ze nedodrzala povinné normy obsahu
vody. Tym zaroven porusili zakon o ochrane spotrebitelov v ¢asti klamanie a zavadzanie spotrebitela.
Opat sa ukazalo, Ze pravidelné kontroly SVPU SR zamerané na zdravotnu bezpe&nost su z pohladu
ochrany spotrebitela nedostatocné. NaSe pravidelné testy odhaluju klamanie a zavadzanie
spotrebitelov a prinasaju informacie, ktoré sam spotrebitel doma nema ako zistit. Priebeh testovania
a kompletné vysledky si mozZno pozriet VO video archive RTVS:
https://www.rtvs.sk/televizia/archiv/14176/204908 4. test kozieho syra V porovnani s vyrobkami z
kravského mlieka sa vyrobky z kozieho mlieka hrdia ¢asto aj dvoj aZ troj-nasobnou cenou. Preto nas
zaujimala aka je pri takejto cene ich kvalita a bezpeénost. Do testu sme v slovenskych obchodnych
retazcoch nakupili osem roznych druhov kozieho syru: cerstvy makky, polotvrdy, tvrdy platkovy aj
vyzrety syr. Vacsinou boli syry pripravené s tepelne oSetreného pasterizovaného mlieka ale nasli sme
aj zastupcu klasického syrového bochnika z nepasterizovaného mlieka. Vsetky syry sme odniesli do
Statneho veterinarneho a potravinového Ustavu v Bratislave, kde sa podrobili laboratédrnym skigkam.
V akreditovanych laboratdriach sme nechali vietky testované syry prejst mikrobiologickou skiskou. V
nej hladali a pocitali najéastejSie sa vyskytujuce a zdroven najnebezpecnejsie baktérie. Jedina baktéria
ktoru v laboratériu nasli bola Escherichia coli. Nachadzala sa v syre vyrobenom zo surového kozieho
mlieka, ktoré nebolo oSetrené pasterizdciou. Namerané mnoistvo nebolo tak vysoké aby
predstavovalo zdravotné riziko. V mikrobiologickej skiske testované syry obstdli dobre. Zaujimalo nas,
¢i si vyrobcovia nepomahaju pri vyrobe kozieho syra aj ovela lacnejSim kravskym mliekom a nechali
sme vsetky syry prejst naro¢nou skuskou falSovania mlieka. Z 6smych testovanych syrov v siedmych
nepreukazal test Ziadne kravské mlieko. V jednom pripade vsak zistil pritomnost kravského mlieka v
mnoZzstve menej ako jedno percento. Tymto tento syr tym porusil Nariadenie Eurépskeho parlamentu
a Rady EU o poskytovani informacii spotrebitelom. Hlavné zistenie: Tento test je pre spotrebitelov
dobrou spravou. Test kozieho syra nezistil Ziadne zdravotné rizikd a aZz na jeden pripad ani Ziadne
falSovanie. Priebeh testovania a kompletné vysledky si mozno pozriet vo video archive RTVS:
https://www.rtvs.sk/televizia/archiv/14176/205533 5. Test maslo Otestovali sme desat roznych
druhov masiel zo vsetkych slovenskych obchodnych retazcov. Vacsina z nich bola vyrobend na
Slovenku, a len jedno z nich bolo uz na prvy pohlad talianske. Masla Rajo a Kaufland pochadzali z
Nemecka, Tesco maslo z Polska a Pilos maslo z Lidlu z Ciech. Z kazdého masla, ktoré sme chceli dat
otestovat sme museli zakupit 6 kusov, ktoré sme odniesli do Statneho veterinarneho a potravinového
Ustavu v Bratislave. Akreditovanymi skuskami zistovali, ¢i vyrobcovia nefalSuji maslo pridanim
lacnejsieho rastlinného tuku alebo bravéovej masti, zistovali ¢i vyrobcovia dodrzali deklarovany obsah
tuku. Okrem toho zistovali aj dalSie parametre dolezité pre kvalitu masla: obsah vody a obsah
beztukovej susiny. Ci sa spotrebitel moze spolahnut na informacie uvedené na obale sme porovnévali
s nameranymi hodnotami a vyhodnotili ako dodrzanie deklaracie. V tejto skiske az devit z testovanych
masiel dosiahlo piny pocet bodov. Udaj o obsahu tuku nielen e dodrzali ale ¢asto aj vysoko prekrocili.
Jedine talianske maslo v tejto skuske pohorelo. Na obale slubuje spotrebitelovi 83% tuku a v
laboratériu mu nameralilen 82.53% tuku. Navyse prekrocil aj povoleny obsah vody. Hlavné zistenie: Aj
tento test je pre spotrebitelov dobrou spravou. Test masla nezistil Ziadne zdravotné rizika a az na jeden
pripad ani Ziadne klamanie alebo zavaddzanie spotrebitela. Priebeh testovania a kompletné vysledky si
mozno pozriet vo video archive RTVS: https://www.rtvs.sk/televizia/archiv/14176/206091 Finan¢né
Cerpanie: laboratdrne skuisky - test Sunky - 2 415,70€ laboratérne skusky - test kuracie prsné rezne - 2
845,07€ laboratdrne skusky - test kozie syry - 2449,23€ laboratdrne skusky - test maslo - 2290,00€
Pridelené prostriedky zo Statnej dotdcie: 10.000,00€ Vycerpané prostriedky zo Statnej dotdcie:
10.000,00€ Vlastné prostriedky ASSR : 1 364,96€ laboratérne skusky - test susenych hrozienok - 1
364,96 €.



